©
BAGUETTE TALIANO - Q Hoarnna

GEFLUGEL-GENUSS PUR

- Zutaten:

90 g Baguette Brotchen

40 g Tomatencreme oder Pesto Rosso

1 Stick HANNA Hahnchen-Brustfilet mit Grillstreifen gegart (ca. 100 g), Artikel-Nr. 1101002
20 g Eisbergsalat

2 Scheiben Tomate

2 Scheiben Mozzarella

2 Blatter Basilikum

1. Das guette Brétchen aufschneiden und beide Halften 2. Eisbergsalat in Streifen schneiden und auf die untere
mit Tomatencreme oder Pesto Rosso bis an die Rander Halfte legen. &
bestreichen.

4. Tomaten- und Mozzarellascheiben hinzu tigen. Mit E—
Basilikumblattern garnieren. ppe—

tiefgefroren, im vorgeheizten- Komb1dampfer b
140 °C (50 H /50 W) ca. 16 Min. erhitzen :

| tisfgefraren, im_vorgeheizten Backofen bei 200 °C
Ober-/ Unterhitze ca. 24 Min. “erhitzen S

(=] tiefgefroren, bei 650 Watt ca. 5 Min. erhitzen, mit.
Abdeckung (1 Stu“k) =, :

Angaben sind abhangng vom mdmduellen Geratetyp und der Produktkerntemperatur.

Unsere Zubereltungsempfehlunggn e

;7
lhr Erfolg |st uns eine Herzensangelegenhelt'

~Wir bieten Snack]osungen mit Premium- Zut@{e@ =
~ aus unserem umfangreichen Sortiment.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne' :

Ihr HANNA-Team

5. Das Baguette Brdtchen schlieRen.



