PAN\Nl RUSTICO

: 4@ Zutaten:

90 g Panini Rustico =
30 g Joghurt-Rahm Caesars

QHonna

GEFLUGEL-GENUSS PUR

1 Stick HANNA Hahnchen-Brustfilet mit Grillstreifen gegart (ca. 100 g), Artikel-Nr. 1101002

2 Scheiben Tomate
10 g Rémersalat
- 2 g Parmesanspane

~1.Das Brétchen aufschneiden und beide Halften mit

Joghurt-Rahm Caesars bis an die Rander bestreichen.

5:555 Brétcheh schlieBen.

2. Romersalat in Streifen schneiden und auf die untere
Halfte legen.

4. Tomatenschelben hmzufug'
garnieren.

Unsere Zubereitungsempfehlungen:

tiefgefroren, im vorgehelzterr -Kgmbldampferg
140°C (50 H/ 50 W) ca. 16 Mm&erhﬂze.&” = —

= tiefgefroren, im vorgehelzten Backofen bei 200 °C —

Ober—/Unterhltzeca 24 Mln—erhltzen ——

tiefgefroren, bei 6

Abdeckung (1 Stiick)

Angaben sind abhangig vom individuellen Gerétetyp und der Produktkerntemperatur.
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|st uns eme Herzensangelegenhelt'

Wir bieten Snack]osu_ggen mttPfemfum-Zuyajeﬁ = T
~aus unserem umfangreichen Sortiment. e
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne! -

Ilhr HANNA-Team




