CROSSINI MEDITERRAN

= Zutaten:

110 g Crossini (knuspriges Weizenbrétchen)
25 g Basilikumcreme

QHonna

GEFLUGEL-GENUSS PUR

4 Stiick HANNA Hahnchen-Innenfilet Stiicke Mediterran gegart, Artikel-Nr. 1370003

6 g Rucola
3 Scheiben Tomate

2 Blatter Basilikum

ﬁ

1. Das Crossini aufschneiden und beide Halften mit Basili-

kumcreme bis an die Rander bestreichen.

3. Abwéchselnd Héihnchen-lnnénfilet Stlicke Mediterran

gegart und Tomatenscheiben auflegen.

5. Das Crossini schlieBen.

4. Mit Rucola und Basilikumbléitfern garnieren. -

Unsere Zubereitungsempfehlungen:

0

=

Angaben sind abhanglg vom mdmduellen Gerétetyp und der Produktkerntemperatur.

tiefgefroren, im vorgeheJZten Kombjdampfer be+
180°C (50 H / 50 W)-ca. 9 Min.erhitzen e
tiefgefroren, im vorgeheizten Backofen bei 200 °C
Umluft ca:11 Min.erhitzen e
tiefgefroren, bei 8(12 Watt ca. 2,5 Min. erhitzen, mit
Abdeckung (1009}~

-
lhr Er@fg lst uns eme Herzensangelegenhelt'

~ aus unserem umfangrelcherTS”ortrment
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Ihr HANNA-Team




