
G EFLÜG EL - G ENUSS  PURCROSSINI MEDITERRANCROSSINI MEDITERRAN
Zutaten:
110 g Crossini (knuspriges Weizenbrötchen) 
25 g Basilikumcreme 
4 Stück HANNA Hähnchen-Innenfilet Stücke Mediterran gegart, Artikel-Nr. 1370003  
6 g Rucola 
3 Scheiben Tomate 
2 Blätter Basilikum

1.  Das Crossini aufschneiden und beide Hälften mit Basili-
kumcreme bis an die Ränder bestreichen.

2. Rucola auf die untere Hälfte legen.

3.  Abwechselnd Hähnchen-Innenfilet Stücke Mediterran 
gegart und Tomatenscheiben auflegen.

4. Mit Rucola und Basilikumblättern garnieren.

tiefgefroren, im vorgeheizten Kombidämpfer bei  
180 °C (50 H / 50 W) ca. 9 Min. erhitzen
tiefgefroren, im vorgeheizten Backofen bei 200 °C 
Umluft ca. 11 Min. erhitzen
tiefgefroren, bei 800 Watt ca. 2,5 Min. erhitzen, mit 
Abdeckung (100 g)

Unsere Zubereitungsempfehlungen:

Ihr Erfolg ist uns eine Herzensangelegenheit!
Wir bieten Snacklösungen mit Premium-Zutaten  

aus unserem umfangreichen Sortiment. 
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Ihr HANNA-Team5. Das Crossini schließen.

Angaben sind abhängig vom individuellen Gerätetyp und der Produktkerntemperatur.


