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H.AMMKUCHEN ATHEN GEFLUGEL-GENUSS PUR

- Zutaten fiir 1 Backblech:
250 g HANNA Héhnchen-Brustfilet Streifen gegart, Artikel-Nr. 1171003 oder 1171006
75-100 g Pesto a la Genovese
1 frischer Flammkuchenteig backfertig ausgerollt auf Backpapier 260 g (ca. 40 x 24 cm; aus dem Kiihlregal)
1 Rolle Ziegenfrischkdse (150 g)
125 g eingelegte Oliven
60-75 g eingelegte, milde Peperoni

\‘\__; - —_ 2 i s e — "‘
1. Flammkuchenteig aus der Verpackung nehmen und mit 2. Pesto abtropfen lassen, in kleinen Klecksen auf dem Teig
dem Backpapier auf einem Backblech ausrollen. verteilen und nach Belieben etwas verstreichen.
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3. Hahnchen-Brustfilet Streifen gegart tiefgefroren auf 4. Ziegenfrischkase grob zerbrockeln und auf den Teig
dem Flammkuchen verteilen. streuen. Mit Oliven und Peperoni garnieren.—

= fértigen Flammkuchen
- In 6 Stlicke schneiden

» " und servieren,
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lhr Erf%lg ist uns eine Herzensangelegenheit!
Wir bieten Snacklosungen mit Premium-Zutaten- —
aus unserem umfangreichen Sortiment.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!
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5. Im vorgeheizten Backofen, untere Schiene (E—Herd: 225°C/-
Umluft: 200 °C / Gas: Stufe 4) ca. 15 Min. backen. Ihr HANNA-Team



