
G EFLÜG EL - G ENUSS  PURBAGUETTE EXOTICBAGUETTE EXOTIC
Zutaten:
1 dunkles Baguettebrötchen 
1 Stück HANNA Hähnchen-Brustfilet Knuspermantel gegart (ca. 120 g), Artikel-Nr. 1111001  
20 g Frischkäse 
20 g Curry-Mango Sauce 
1 Scheibe Ananas 
2 Scheiben Le Gruyère 
2 Erdbeeren in feine Scheiben geschnitten 
2 Blätter Lollo Bianco

1.  Ananasscheiben von beiden Seiten kurz angrillen. 2.  Hähnchen-Brustfilet Knuspermantel gegart mit gegrillter 
Ananas und Le Gruyère belegen und nach Zubereitungs-
empfehlung im Ofen gratinieren.

3.  Baguettebrötchen aufschneiden, die untere Hälfte mit 
Frischkäse und die obere Hälfte mit Curry-Mango Sauce 
bestreichen.

4.  Lollo Bianco und das warme gratinierte Hähnchen-Brust-
filet Knuspermantel gegart auf die untere Hälfte legen.

tiefgefroren, im vorgeheizten Kombidämpfer bei  
180 °C (80 H / 20 W) ca. 18 Min. erhitzen
tiefgefroren, im vorgeheizten Backofen bei 180 °C 
Umluft ca. 18 Min. erhitzen
tiefgefroren, bei 650 Watt ca. 6 Min. erhitzen, mit  
Abdeckung (1 Stück)

Unsere Zubereitungsempfehlungen:

Ihr Erfolg ist uns eine Herzensangelegenheit!
Wir bieten Snacklösungen mit Premium-Zutaten  

aus unserem umfangreichen Sortiment. 
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Ihr HANNA-Team
5.  Mit Erdbeerscheiben garnieren und das Baguettebröt-

chen schließen.

Angaben sind abhängig vom individuellen Gerätetyp und der Produktkerntemperatur.


