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BAGUETTE EXOTIC ’GEFLUGEL-GENUSS PUR

- Zutaten:

1 dunkles Baguettebrotchen

1 Stiick HANNA Hahnchen-Brustfilet Knuspermantel gegart (ca. 120 g), Artikel-Nr. 1111001
20 g Frischkase

20 g Curry-Mango Sauce

1 Scheibe Ananas

2 Scheiben Le Gruyeére

2 Erdbeeren in feine Scheiben geschnitten

2 Blatter Lollo Bianco

2. Hahnchen-Brustfilet Knuspermantel gegart mit gegrillter
Ananas und Le Gruyeére belegen und nach Zubereitungs-
empfehlung im Ofen gratinieren.
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3. Baguettebrotchen aufschneiden, die untere Halfte mit 4. LoIIo Blanco und das warme gratmlerte Hahnchen-Brust-
Frischkdse und die obere Halfte mit Curry-Mango Sauce filet Knuspermantel gegart auf die untere Halfte legen.

bestreichen.

Unsere Zubereitungsempfehlungen: e ——

i tiefgefroren, im vorgeheizten Kombldam fer be4
E 180°C (80 H/20W) cg 18 Min. erhitzen :

: = tiefgefroren, im vorgeheizten Backofen bei 180 °C
E Umluft ca: 18 Min.erhitzen : :
: =~ tiefgefroren, bei 65@ Watt ca. 6 Min. erhitzen, mit
[

Abdeckung (1 Stiick) aals
Angaben sind abhangig vom individuellen Geratetyp und der Produktkerntemperatur. S

lhr Eri’%fg? |§t uns eine Herzensangelegenheit!
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Wir bieten Snacklésungen mit Premlum -Zutaten-
§ R — i aus unserem umfangreichen Sortiment.
5. Mit Erdbeerschelben garnieren und das Baguettebrot- Sprechen Sie uns an, wir berg_t'en Sie gerne!
chen schlieBen. Ihr HANNA-Team



