Hoxsiricy
CROSS\N\ LEMON ’GEFLUGEL-GENUSSPUR

: u& Zutaten:
110 g Crossini (knuspriges Weizenbrétchen)
25 g Lemon Mayonnaise

4 Stiick HANNA Hahnchen-Innenfilet Stiicke Mediterran gegart, Artikel-Nr. 1370003
1 Blatt Lollo Bionda

~ 3 Scheiben Gurke
4 g Schnittlauchrolichen

1. Das Crossini aufschnei—n?:i beide Héﬂl.f_fénv mit Lemon 2. Loll—(‘) Bionda auf die untere Halfte Iegén. —~
Mayonnaise bis an die Rander bestreichen. o

3; Abwechsé|na;mi;c-Héhn'cﬁe.n-lnﬁenﬁlet Stlicke Mediterran 4, M“it-FSchnit‘t‘I;l]cthl‘]chen gaﬁﬁeréh. ;
gegart und und Gurkenscheiben belegen. —

Unsere Zubereltungsempfehlungen. ,
tlefgefroren, im vorgeheuten Komb| mpfer b‘er'
180°C (50 H /50 W) ca. MR- etz ==

= tlefgefroren lm_vorgehelzten Backofen be| 200 °C ——
Umluft ca. 11 Min_erhitzen— et

(= tiefgefroren, bei 8Q§Watt ca. 2,5 Min. erhitzen, mit

= Abdeckung (1 00§T‘ T : *é%m

AnEaben sind abhanglg vom individuellen Ge__rétetyp und der Produktkerntemperatur.

Sprechen Sie uns an, wir berafen S|e gerne' =

5. Das Crossini schlieBen. _ — . : ‘JThr HANNA-Team




