BI\GUETTE CROSSIES

- Zutaten:

90 g Baguette Brotchen ~

20 g Currycreme oder Joghurt-Rahm Curry
4 Stuck HANNA Chicken Crossies gegart, Artikel-Nr. 1106002
1 Blatt Lollo Bionda

3 rote Paprikastreifen

1. Das Baguétt;érétchen aufschneiden und beide Halften
mit Currycreme oder Joghurt-Rahm Curry bis an die
Rénder bestreichen.

3. Die Chicken‘;Cl:;;S‘ies gegjaft anIegen und mit Paprika-
streifen garnieren.

Unsere Zubereltungsempfehlungen'

.—tiefgefroren im vorgeheizten Kombidampfer bei
180 °C (80 H /20 W)-ca. 15 Min. erhitzen

a tiefgefroren, im vorgeheizten Backofen bei 180 °C
Umluft ca. 15 Min. erhitzen

- @fgefroren bei 650 Watt ca. 5 Min. erhltzen mit
Abdeckung (6 Stiick)

Angaben sind abhangig vom |nd|V|dueIIen Gerétetyp und der Produktkemtemperatur

QHonna

GEFLUGEL-GENUSS PUR

lhr Erfolg ist uns eine Herzensangelegenhelt' —

Wir bieten Snacklosungen mlt Premium-Zutaten
aus unserrem»u\:r@ang‘relchen Sortiment.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!
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