KARTOFFELBROTCHEN BASILIKUM ‘GEFLUGEL-GENUSS PUR

~ - Zutaten:
1 dunkles Kartoffelbrétchen
25 g Basilikumcreme

4 Stiick HANNA Hahnchen-Innenfilet Stiicke Mediterran gegart, Artikel-Nr. 1370003
10 g Rucola

1 Scheibe Tomate

1 Scheibe Gurke

1. Das dunkle Kartoffelbrétchen aufschneiden und beide 2. Rucola auf die untere Halfte legen.
Halften -mit Basilikumcreme bis an die Rander bestreichen.

3.Die Hahnchen lnnenﬂlet Stucke Medlterran gegart 4. M|t Tomaten und Gurkenschelbe grér.nleren
hinzufligen.

Unsere Zubereitungsempfehlungen: 4_,;;@?;:- e —

tiefgefroren, im vorgeheJZten Komb:dampfer ber
180 °C (50 H 7 50 W) ca. 9 Min. _erhitzen

= tiefgefroren, im vorgehelzten Backofen bei 200 °C
Umluft ca: 11 Min. erhitzen : :

= tiefgefroren, bei 8(12 Watt ca. 2,5 Min. erhitzen, mit
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Angaben sind abhéngig vom individuellen Gerétetyp und der Produktkerntemperatur.

i
lhr Ergg ist uns eine Herzensangelegenhelt'
Wir bieten Snack1osungen mtt Premium Zutaten-

aus unserem umfangreichen Sortiment.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

5. Das Kartoffelbrétchen schli—égen._ . A — Ihr HANNA-Team




