
G EFLÜG EL - G ENUSS  PURFLADENBROT FAJITAFLADENBROT FAJITA
Zutaten:
1/4 Fladenbrot 
20 g Currycreme oder Joghurt-Rahm Curry 
60 g HANNA Hähnchen-Brustfilet Streifen Fajita gegart, Artikel-Nr. 1174006  
10 g Rucola 
3 Scheiben Tomate
3 Scheiben Gurke

1. �Das Fladenbrot aufschneiden und mit Currycreme oder 
Joghurt-Rahm Curry bis an die Ränder bestreichen.

2. Rucola auf die untere Hälfte legen.

3. �Die Hähnchen-Brustfilet Streifen Fajita gegart hinzufügen. 4. Mit Tomaten- und Gurkenscheiben garnieren.

tiefgefroren, im vorgeheizten Kombidämpfer bei  
180 °C (50 H / 50 W) ca. 7 Min. erhitzen
tiefgefroren, im vorgeheizten Backofen bei 200 °C 
Ober- / Unterhitze ca. 8 Min. erhitzen
tiefgefroren, bei 800 Watt ca. 4 Min. erhitzen, mit  
Abdeckung (200 g)

Unsere Zubereitungsempfehlungen:

Ihr Erfolg ist uns eine Herzensangelegenheit!
Wir bieten Snacklösungen mit Premium-Zutaten  

aus unserem umfangreichen Sortiment. 
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Ihr HANNA-Team5. Das Fladenbrot schließen.

Angaben sind abhängig vom individuellen Gerätetyp und der Produktkerntemperatur.


